
MENÙ



ANTIPASTO DI PESCE	
Antipasto freddo misto (f/d)	 E	 15,00
Cozze in guazzetto (f)	 E	 12,00
Cozze e vongole alla marinara (f)	 E	 13,00
Il Gran Crostaceo (molluschi e crostacei gratinati al forno) (f/d) 	 E	 18,00
Moscardini in umido (f/d) 	 E	 13,00

PRIMI DI PESCE	
Il Gran Tagliolino PICNIC (tagliolini della casa con molluschi, crostacei, capasanta e canestrini) (f/d)	 E	 22,00
Tagliolini alle vongole (f) 	 E	 14,00
Risotto alla marinara, cottura 20min. (d)	 Minimo per due persone. A persona	 E	 14,00
Strozzapreti allo scoglio (f/d) 	 E	 16,00
Tortelloni al salmone (f) 	 E	 15,00
Gnocchi zucchine gamberetti (d) 	 E	 14,00
Paccheri all’amatriciana di mare con pecorino a scaglie, cottura 20min. (f/d) 	 E	 15,00

SECONDI DI PESCE	
Grigliata mista (f/d)	 E	 20,00
Spiedini misti di gamberi e calamari (d)	 E	 13,00
Mazzancolle al sale grosso (d)	 E	 14,00
Orata o spigola al cartoccio (f)	 E	 18,00
Frittura di calamari, gamberi e verdure (f/d)	 E	 20,00
Tagliata di tonno in crosta di sesamo ai 3 aceti (f)	 E	 20,00
Zuppa di pesce (f/d)	 E	 20,00
Frittura mare e bosco (gamberi e porcini fritti con maionese aromatizzata) (f/d)	 E	 22,00

PESCE

Insalata mista 	 € 5,00
Gratin misti	 € 5,00
Patate al forno	 € 4,00
Patatine fritte	 € 4,50

Formaggi misti	 € 7,00
Squacquerone e rucola	 € 6,00

CONTORNI & FORMAGGI

LA PAELLA DEL VENERDÌ SERA - MENÙ € 26,00
(a persona - minimo 2 persone)

Sangria - Paella - Dolce della casa
Acqua - Trebbiano della casa - Caffè

Novità



ANTIPASTI DI CARNE	
Battilarda di crostini misti 	 €	 10,00
Tagliere Romagnolo di salumi e formaggi	 €	 13,00

PRIMI DI CARNE	
Tagliatelle al ragù	 €	 10,00
Ravioli alle melanzane, conditi con salsa di pomodoro, basilico e ricotta salata	 €	 15,00
Tagliolini ai porcini e formaggio di Fossa in cestino di Parmigiano	 €	 15,00
Tortelloni mascarpone e speck	 €	 15,00
Strozzapreti salsiccia e radicchio	 €	 13,00
Passatelli “Pic Nic” (con guanciale, pomodorini confit, rucola e scaglie di grana)	 €	 15,00

SECONDI DI CARNE		
Grigliata mista di carne	 €	 17,00
Costata di vitello	 €	 15,00
Castrato ai ferri	 €	 16,00
Tagliata di manzo (sale grosso e rosmarino o rucola e grana)	 €	 20,00
Filetto alla Giulio Cesare	 €	 24,00
Filetto al pepe verde o all’aceto balsamico	 €	 24,00
Filetto Brigida con mela, speck e dragoncello	 €	 24,00
Entrecôte ai funghi porcini	 €	 22,00

VEG ETAR
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CARNE

Insalata mista 	 € 5,00
Gratin misti	 € 5,00
Patate al forno	 € 4,00
Patatine fritte	 € 4,50

Formaggi misti	 € 7,00
Squacquerone e rucola	 € 6,00

CONTORNI & FORMAGGI



PIZZA
IMPASTO CLASSICO ad alta idratazione, realizzato con metodo indiretto, utilizzando un blend esclusivo di 
quattro farine: tipo 00, tipo 0, tipo 1 e semola rimacinata. La lievitazione è mista e si basa su una combina-
zione di lievito madre naturale e una generosa percentuale di prefermento solido, per garantire leggerezza, 
digeribilità e una struttura fragrante.

IMPASTO INTEGRALE (+ E 2,00) ad alta idratazione, segue un processo diretto e si avvale unicamente di lie-
vito madre naturale. È composto da una miscela equilibrata di farine: 00, semola rimacinata integrale, farina 
integrale di grano tenero unita ad una farina integrale di grano duro. Il risultato è un impasto dal gusto deciso 
e dall’aroma ricco, che esalta la complessità dei cereali integrali.

Utilizziamo mozzarella fior di latte Latteria Soligo 100% latte italiano, pomodoro Az. Demetra 100% italia-
no, latticini e salumi della Casa del formaggio di Bellaria.

LE GOURMET

Crudo e burrata	 €	 15,00
fior di latte, stracciatella di burrata, prosciutto di crudo San Daniele

Valtellina 2.0	 €	 15,00
fior di latte, gorgonzola, speak, noci tostate, miele

Chiana chiana	 €	 18,00
spinacino condito con olio e.v.o. e sale Maldon, tartare di chianina, salse all’uovo tartufata

Le alici e la burrata	 €	 15,00
fior di latte, stracciata di burrata, alici di Sicilia, pomodorini confit, basilico, olio e.v.o.

Servita tagliata a sei spicchi, ogni fetta è pensata per valorizzare al massimo la qualità e l’equilibrio degli ingre-
dienti. Un’esperienza sensoriale che esalta i profumi, le consistenze e i sapori autentici della materia prima, in un 
perfetto equilibrio tra tecnica e creatività.

L’amatriciana	 €	 13,00
passata di pomodoro, guanciale, fonduta di pecorino romano, cipolla di Tropea caramellata, pepe

Cozze e patate	 €	 14,00
fior di latte, patate schiacciate aromatizzate al rosmarino, cozze marinate sgusciate, 
prezzemolo, pecorino romano

IL MATTARELLO
Stese a mattarello.. sottili come una volta…

LE STORICHE
Gambu	 €	 11,00
passata di pomodoro, fior di latte, funghi freschi, salsiccia, prosciutto crudo, scaglie di grana

D’Artagnan	 €	 11,00
passata di pomodoro, fior di latte, salsiccia, funghi misti trifolati, olive di leccino, pasta di tartufo 

Pizzaiolo	 €	 11,00
fior di latte, pomodorini confit, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana

Parmigiana	 €	 10,00
passata di pomodoro, fior di latte, melanzane, basilico, grana in cottura

Golosa	 €	 10,00
passata di pomodoro, fior di latte, pancetta, zucchine, rucola e grana
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LE SPECIALI
Margherita special	 €	 11,00
passata di pomodoro, stracciatella di burrata, pomodorini confit, basilico

Marinara special	 €	 12,00
passata di pomodoro, origano di Pantelleria, aglio, olio, prezzemolo, alici di Sicilia, olive leccino, 
riduzione di passata di pomodoro ciliegino giallo, pomodorini confit, basilico

Diavola special	 €	 12,00
passata di pomodoro ciliegino giallo, salame piccante, nduja di spilinga, bufala affumicata, olive di leccino

4 formaggi special	 €	 13,00
fior di latte, selezioni di formaggi, cialda di grana, fichi caramellati 

Zen	 €	 11,00
spinacino condito con condimento  di lampone, olio EVO, sale maldon, cuori di carciofini, 
cipolla rossa, olive di leccino, sesamo bianco e nero

Mortazza	 €	 12,00
fior di latte, mortadella, burrata, pesto e granella di pistacchio

Partenopea	 €	 11,00
bufala affumicata, friarielli, salsiccia

La porcina 2.0	 €	 13,00
bufala affumicata, patate schiacciate aromatizzate al rosmarino, funghi porcini, pancetta bacon
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LA TRADIZIONE
Margherita	 €	 6,00
passata di pomodoro, fior di latte,basilico

Marinara	 €	 5,00
passata di pomodoro, aglio, olio, prezzemolo e origano di Pantelleria

Bufala DOP	 €	 10,00
passata di pomodoro, bufala DOP, basilico 

Capricciosa	 €	 10,00
passata di pomodoro, fior di latte, funghi freschi, carciofini, prosciutto cotto, olive di leccino, peperoni 

4 stagioni	 €	 10,00
passata di pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi freschi, carciofini, olive di leccino

4 formaggi	 €	 9,00
fior di latte, selezione di formaggi

Salamino piccante	 €	 8,00
passata di pomodoro, fior di latte, salame piccante

Vegetariana	 €	 10,00
passata di pomodoro, for di latte, funghi freschi, zucchine, peperoni e melanzane grigliate, olive di leccino

Tonno e cipolla	 €	 8,00
passata di pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla rossa

Napoli	 €	 8,00
passata di pomodoro, fior di latte, alici di Sicilia, capperi, origano di Pantelleria
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Tartufo bianco e nero	 €	 5,00

Profitterol bianco o nero	 €	 5,00

Tiramisù	 €	 5,00

Zuppa inglese	 €	 5,00

Panna cotta cremosa al caramello	 €	 6,00

Panna cotta cremosa ai frutti di bosco	 €	 6,00

Coppa al mascarpone	 €	 6,00

Margot (creme caramel agli amaretti)	 €	 6,00

Cheesecake	 €	 6,00

Sorbetto al limone o al caffè	 €	 3,50

DOLCI

VINI - BIRRE - BEVANDE

Scansiona il QrCode 
Troverai la lista completa 
dei vini, delle birre 
e delle bevande

PRIMI	
Tagliatelle ragù	 €	 7,00
Pasta al pomodoro	 €	 7,00

SECONDI	
Würstel e patatine fritte	 €	 10,00
Cotoletta e patatine fritte	 €	 10,00

PIZZE		
Würstel e patatine fritte	 €	 7,00
Margherita	 €	 5,00
Prosciutto cotto	 €	 6,00

MENÙ BABY



INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE
LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DEGLI INGREDIENTI
O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI
ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI

Cartello informativo provvisorio in attesa della pubblicazione del DPCM 
riportante le indicazioni e le modalità con cui l’informazione sugli 
allergeni dovrà essere fornita nei Pubblici esercizi, così come previsto 
dal Regolamento CE n.1169/2011

Si avvisa la gentile clientela che, nei piatti preparati e somministrati in 
questo esercizio, e nelle bevande, possono essere contenuti ingredienti 
o coadiuvanti considerati allergeni

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati 
in questo esercizio e presenti nell’Allegato ll “Sostanze o prodotti che 
provocano allergie o intolleranze” Reg.1169/2011 UE

1.	 Cereali contenenti glutine e prodotti derivati
2.	 Crostacei e prodotti a base di crostacei e loro derivati
3.	 Uova e prodotti a base di uova
4.	 Pesce e prodotti a base di pesce
5.	 Arachidi e prodotti a base di arachidi
6.	 Soia e prodotti a base di soia
7.	 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8.	 Frutta a guscio
9.	 Sedano e prodotti a base di sedano
10.	 Senape e prodotti a base di senape
11.	 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12.	 Anidride solforosa e solfiti
13.	 Lupini e prodotti a base di lupini
14.	 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale addetto

Legenda: (f): Fresco - (d): Decongelato

COPERTO: € 2,00 



www.picnicbellaria.it Picnic Bellaria


